
MENÙ di

CARNE

Primi
Insalata di riso fredda 
Gramigna alla salsiccia 
Spaghetti alla carbonara 
Risotto alla parmigiana 
Garganelli all’uovo broccoli e pecorino 
Gnocchi al ragù di verdure

Secondi
Carpaccio di fesa di tacchino primavera 
( ruc, pomodorini freschi ed emmental ) 
Prosciutto e Grana 
Paillard di lombo 
Hamburger di manzo 
Spezzatino in umido 
Insalatona con tonno e mozzarella

Contorni
Spinaci aglio olio e peperoncino 
Spinaci al burro 
Mista cotta 
Mista cruda 
Patate al prezzemolo
Insalata di funghi freschi

1 4 €
 b e  v  a n  d e  e s c l u  s e

Bevande

1/4 L di vino della casa 1.50€

1/2 L di vino della casa 2.50€

1 L di vino della casa 5.00€

1/2 L acqua naturale o frizzante 1.00€

1 L acqua naturale o frizzante 2.00€

Bibite lattina 3.00€

Birra in bottiglia piccola 2.50€

Birra in bottiglia grande 4.00€

Amaro 3.00€

Grappa 3.50€

Caffè 1.50€

Dolci 4.00€

Ve n d i t a  d i r e t t a  p a s t a  f r e s c a  !
C h i e d i c i  i n f o r m a z i o n i  !

Allergeni – Il cliente è pregato di comunicare al personale di sala la necessità di consumare alimenti privi di determinate sostanze 
allergeniche prima dell’ordinazione. Durante le preparazioni in cucina, non si possono escludere contaminazioni crociate. Pertanto i 
nostri piatti possono contenere le seguenti sostanze allergeniche ai sensi del Reg. UE 1169/11

Allegato II: pesce e prodotti a base di pesce, molluschi e prodotti a base di molluschi, crostacei e prodotti a base di crostacei, cereali 
contenenti glutine, uova e prodotti a base di uova, latte e prodotti a base di latte, frutta a guscio, sedano e prodotti a base di 
sedano,prodotti a base di arachidi, senape e prodotti a base di senape.




